2023-2024 Egitim-Ogretim Yili Artvin ili 9. Simf Beslenme ilkeleri ve Hijyen Dersi 2. Donem Konu Soru Dagiim Tablosu

Okul Genelinde Yapilacak

2. Donem 1. Smav

Okul Genelinde Yapilacak

2. Donem 2. Smav
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Beslenme ile ilgili kavramlari agiklar 1 2 3 1 1 1 1 1
Beslenme ilkelerine gore karbonhidrat kaynaklarini agiklar 2 2 1 2 1
Beslenme ilkelerine gore protein kaynaklarini agiklar. 1 2 2 1 1
4.Ogrenme birimi Besin Ogeleri Beslenme ilkelerine gore yag kaynaklarini agiklar. 1 1 1 2 2
Beslenme ilkelerine gore vitamin kaynaklarini agiklar. 2 2 2 2 2 1 1
Beslenme ilkelerine gore mineral kaynaklarini agiklar. 2 1 1 1 2
Beslenme ilkelerine gore viicudun su ihtiyacini agiklar. 1 1 1
Porsiyon miktarini tespit ederken et, yumurta, kuru baklagiller ve yagli tohumlari yeterli ve dengeli sekilde meniide kullanir. 2 2 1 2 2
Porsiyon miktarini tespit ederken siit ve tiirevlerini yeterli ve dengeli sekilde meniide kullanir. 2 2 2 1 1
5 Osrenme birimi Besin Gruplart Porsiyon miktarini tespit ederken tahil ve tiirevlerini yeterli ve dengeli sekilde meniide kullanir. 2 2 1 2 2
o8 P Porsiyon miktarini tespit ederken sebze ve meyveleri yeterli ve dengeli sekilde meniide kullanir 2 1 2 2 2
Porsiyon miktarini tespit ederken yag ve sekerleri igeren kaynaklar yeterli ve dengeli sekilde meniide kullanir. 1 2 2 1
Besin Ggeleri ve besin gruplarina dengeli ve yeterli sekilde meniilerinde yer verir. 1 1
Toplam Soru Sayisi: 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10




2023-2024 Egitim-Ogretim Yih Artvin ili 9. Simf Temel Yiyecek Uretimi ve Servis Atélyesi Dersi 2. Déinem Konu Soru Dagilim Tablosu

Unite

Konu

Okul Genelinde Yapilacak

2. Donem 1. Smav

Okul Genelinde Yapilacak
2. Donem 2. Smav

Kazammlar ve A¢iklamalar:

1. Senaryo

4. Senaryo

2. Senaryo
3. Senaryo

5. Senaryo

4.0grenme birimi

Corbalar

Corba fondlarini islem basamaklarina gore hazirlar

Regeteye ve yapim agamalarina uygun temel gorbalari hazirlar.

Tiirk mutfagina 6zgii ¢orbalar regetelere gére yapim agamalarina uygun hazirlar.

Uluslararasi gorbalari regetelere gore yapim asamalarina uygun hazirlar.

— [~ ]t [ ]w | 1. Senaryo

o |w (w2, Senaryo

— [~ ]w [0 | 5. Senaryo

5.0grenme birimi

Yumurtalar

Yumurtalari kontrol agsamalarina gore pisirmeye hazirlar

— [~ ]= [— |2« | 4. Senaryo

Yumurtadan regetelere gore yapim agamalarina uygun iriinler hazirlar.
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6.0grenme birimi

Kolay Hamur isleri

Regeteye gore istenilen kivam, renk, lezzet ve goriiniimde kolay hamur isleri hazirlayarak servis yapar.

Regeteye gore hazir iiriinlerle istenilen piskinlik, renk, tat ve goriiniimde iiriinler hazirlar.

UYGULAMA SINAVI

Toplam Soru Sayisi:




2023-2024 Egitim-Ogretim Yili Artvin ili 10.Simf Asqilik ve Servis Atolyesi Dersi 2. Dénem Konu Soru Dagilim Tablosu

Okul Genelinde Yapilacak

2. Donem 1. Smav

Okul Genelinde Yapilacak

2. Donem 2. Smav

Toplam Soru Sayisi:

L
'E Konu Kazammlar ve A¢iklamalart 3 3 3 3 3 2 2 2 2 2
E=] % % % % % % % % i~ %
=3 =3 =3 =3 =3 =3 =3 =3 < =3
= = = = = = = = = =
< < < < < < < < @ <
@ @ @ @ @ @ @ @ @ @
- ~ o < v - « o < w
5.Ogrenme birimi Makarnalar Recetes!ne uygun ul}lslararaslvmutfakl?ra Ozgii makarnalari haznrlayarftk servis yapar. 2 3 2 2 1
Regetesine uygun Tiirk mutfagina §zgii makarnalari hazirlayarak servis yapar. 2 2 2 3 2
Teknigine uygun siitlii tathilari hazirlayarak servis yapar. 1 2 2 1 2
Teknigine uygun meyve tatlilarini hazirlayarak servis yapar. 1 1 1 1 1
6.Orenme birimi Tatlilar Tekn!,l';!ne uygun hamur tathlari hazirlayarak ve.ser\/ls yapar. 1 1 1 1 1
Teknigine uygun tahil tatlilari hazirlayarak servis yapar. 1 1 1 1 1
Teknigine uygun kadayif gesitleri hazirlayarak servis yapar. 1 1 1 1
Teknigine uygun baklava hazirlayarak servisini yapar. 1 1
7.Ogrenme birimi Modern ve Klasik Usullerle Servis ve nezaket kurallarina uygun sekilde modern usullerde yiyecek servisi yapar.
) Servis Servis ve nezaket kurallarina uygun sekilde klasik usullerde yiyecek servisi yapar.
Nezaket ve gorgii kurallarina gore miisterinin istekleri dogrultusunda rezervasyon yaparak konuklari kabul eder.
8.Ogrenme birimi Yiyecek Igecek Isletmelerinde  (Nezaket ve gérgii kurallarina gore misafirlere menii sunarken ve siparislerini alirken kibar, giiler yiizlii ve
: Konuk Déngiisii davraniglarinda 6l¢iilii olmaya 6zen gésterir.
Nezaket ve gorgii kurallarina gére hesap islemlerini yaparak konuklari ugurlar.
Servis kurallarina uygun sekilde oda servisi ofisini diizenler.
Servis kurallarina uyarak odalardan siparis alir.
9.0grenme birimi Oda Servisi Servis kurallarina uygun sekilde odalara yiyecek, i¢ecek servisi yapar.
Servis kurallarina uygun sekilde odalardan boslar1 toplar.
Servis kurallarina uygun sekilde mini buzdolab: hizmetlerini yapar. UYGULAMA SINAVI
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2023-2024 Egitim-Ogretim Yili Artvin ili 11.Simf Asqilik ve Servis Atolyesi Dersi 2. Dénem Konu Soru Dagilim Tablosu

Okul Genelinde Yapilacak

2. Donem 1. Smav

Okul Genelinde Yapilacak

2. Donem 2. Smav
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Regeteye gore 6zlestirilerek yapilan hamurlardan cesitli {iriinler hazirlar. 2 3 2 2 3
4.Ogrenme birimi Hamur Uriinleri Regeteye g?re c{rr.al.larak yapilan hamurlardan 1{mﬂnler hazirlar. 3 3 3 4 3
Regeteye gore pisirilerek yapilan hamurlardan iiriinler hazirlar. 3 3 2 3 2
Regeteye gore yagli hamur ile iirtinler hazirlar. 2 1 3 1 1
Istenilen kivam, renk, lezzet ve goriiniimde meze ve ordévrleri hazirlar. 1
5.0grenme birimi Agik Biife Istenilen kivam, renk, lezzet ve goriiniimde kokteyl yiyeceklerini hazirlar.
Biife yerlestirme kurallarina uygun sekilde sicak, soguk ve kahvalti yiyeceklerini biifeye yerlestirir.
Regetesine uygun Tiirk mutfagina 6zgii zeytinyagli dolma ve sarmalar hazirlar.
6.Ogrenme birimi Dolma ve Sarmalar Recetes!ne uygun Ttlrk mutfa,l';ma ?zglj etli dolma ve sarmalar hazirlar.
Regetesine uygun Tiirk mutfagina 6zgii et dolma ve sarmalari hazirlar.
Regetesine uygun Tiirk mutfagina 6zgii kiimes hayvanlari ile dolma ve sarmalar hazirlar.
Hijyen ve servis kurallarina uygun sekilde konuk masasinda fondii hazirlayarak servisini yapar.
7.0grenme birimi Cikolata ve Fondii Ulusal Meslek Standartlari’na gore gikolatayi, teknigine uygun sekilde istenilen sicaklikta eritip kullanima hazir hale
getirir.
UYGULAMA SINAVI
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Toplam Soru Sayisi:

10




2023-2024 Egitim-Ogretim Yih Artvin ili 11. Simf Yiyecek icecek Hizmetlerinde Organizasyon Dersi 2. Dénem Konu Soru Dagilim Tablosu

Okul Genelinde Yapilacak

2. Donem 1. Smav

Okul Genelinde Yapilacak
2. Donem 2. Smav
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5.Ogrenme birimi fletisim Teknikleri Nezaket ve g" gu kurallari fle fsletme prose i Nne uygun olarak f;all{sl.na arkadaslar{ 1lle.olumlu iletisim kurar. 3 3 3 2 3 1 1 1 1
Nezaket ve gorgii kurallari ile isletme prosediiriine uygun olarak iletisimde beden dilini kullanir. 3 3 3 2 2 1
Nezaket ve gorgii kurallarina uygun olarak konuk tiplerinin 6zelliklerine gére davranmayi agiklar. 3 1 2 2 2
6.0grenme birimi Konuk Tipleri ve Davramslart  |Nezaket ve gorgii kurallari ile isletme prosediiriine uygun olarak konuk memnuniyetini saglar. 1 2 2 2 2
Nezaket ve gorgii kurallari ile isletme prosediiriine uygun olarak konugun sorununa ¢éziim bulur. 1 2 1
. o Olagan Dis1 Durumlar ve Ulusal standartlara ve isletme prosediiriine uygun olarak olagan dis1 durumlarda konuga yardimet olur. 2 3 2 2 3
7.0grenme birimi Olaylar Ulusal standartlara ve isletme prosediiriine uygun olarak miidahale edilmesi miimkiin olmayan durumlarda konuga 5 5 B 1 B
Y vardimer olur
8. Ogrenme birimi Gérgii ve Protokol Kurallars Isletme proseflur:: ve protokol lfurallanna gore konuklan'karsllan?a-ugurle.m-la islemlerini yapar. 3 2 2 3 2
Nezaket ve gorgii kurallarina gore konuklari karsilama-ugurlama islemlerini yapar. 2 2 2 3 2
Toplam Soru Sayisi: 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10




	9. SINIF BESLENME İLKELERİ VE HİJYEN DERSİ KSDT_ARTVİN_2023-2024 2. DÖNEM -
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