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Besin Ogeleri ‘éilm‘;ESLENMEYE Beslenme ile ilgili kavramlari agiklar 2 3 3 2 2 1 1 1
Besin Ogeleri 4.2 KARBONHIDR Beslenme ilkelerine gore karbonhidrat kaynaklarini agiklay 2 2 2 2 2
ATLAR
Besin Ogeleri  |4.3. PROTEINLER [Beslenme ilkelerine gére protein kaynaklarini agiklar. 2 2 2 1 2
Besin Ogeleri  [4.4. YAGLAR Beslenme ilkelerine gore yag kaynaklarini agiklar. 2 1 1 1 2
Besin Ogeleri  |4.5. VITAMINLER [Beslenme ilkelerine gére vitamin kaynaklarini agiklar.* 2 2 2 1 1
Besin Ogeleri  |4.6. MINERALLER (Beslenme ilkelerine gore mineral kaynaklarini agiklar. 2 1 1 1 1
Besin Ogeleri  |4.7. SU Beslenme ilkelerine gore viicudun su ihtiyacini agiklar. 1 1 1
5.1.
ET,YUMURTA, Porsiyon miktarini tespit ederken et, yumurta, kuru
Besin Gruplar1 |KURU baklagiller ve yagli tohumlari yeterli ve dengeli sekilde 2 1 1 3 2
BAKLAGILLER  |meniide kullanir.
VE YAGLI
. 5.2.SUT VE Porsiyon miktarini tespit ederken siit ve tiirevlerini yeterli
Besin Gruplan TUREVLERI ve dengeli sekilde meniide kullanir. ! ! 2 ! !
Besin Gruplart 5.3. TAHIL VE Porsiyon miktarini tespit ederken tahil ve tiirevlerini 1 1 1 ) 1
P TUREVLERI yeterli ve dengeli sekilde meniide kullanir.
. 5.4. SEBZE VE Porsiyon miktarini tespit ederken sebze ve meyveleri
Besin Gruplan MEYVELER yeterli ve dengeli sekilde meniide kullanir ! ! 2 ! !
. 5.5. YAGLAR VE [Porsiyon miktarimi tespit ederken yag ve sekerleri igeren
Besin Gruplan SEKERLER kaynaklari yeterli ve dengeli sekilde meniide kullanir. * ! ! 2 !
. 5.6. MENU Besin dgeleri ve besin gruplarina dengeli ve yeterli
Besin Gruplan PLANLAMA sekilde meniilerinde yer verir. ! 1
Toplam Soru Sayisi:| 10 10 10 7 8 0 10 10 10 10 8 0
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5. GIRISIMCI FIKIRLER, I$ KURMA VE |5.1. Temel Okuryazarlik Becerilere Gore Girisimei Fikirler, Is Girisimeilikle ile ilgili kavramlart aiklar. Meslek grubuyla ilgili is . 5 ) ) ) . . .
YURUTME fikirleri oluturarak bu fikirleri degerlendirir.
5. GIRISIMCI FIKIRLER, i$ KURMA VE |5.1. Temel Okuryazarlik Becerilere Gére Girisimei Fikirler, Is fsletme ve isletme tiirleri ile ilgili temel kavramlar: agiklar. . ) ) ) )
YURUTME Kurma ve Yiriitme Isletme kurma siireci ile ilgili planlama yapar.
5. GIRISIMCI FIKIRLER, I$ KURMA VE |5.1. Temel Okuryazarlik Becerilere Gore Girisimei Fikirler, Is Isletmenin faaliyet alanmni ve kapasitesini agiklar. . N N . N
YURUTME Kurma ve Yiiriitme sletmenin faaliyet alanina uygun pazarlama karmast olusturur. - - -
5. GIRISIMCI FIKIRLER, i$ KURMA VE |5.1. Temel Okuryazarlik Becerilere Gore Girisimei Fikirler, Is | Yénetimin alt fonksiyonlart dogrultusunda yénetim plam hazirlar. . . . . R
YURUTME Kurma ve Yiriitme Kendi sekt@riine uygun stok ve kalite yontemini seger. ‘
5. GIRISIMCI FIKIRLER, i$ KURMA VE |5.1. Temel Okuryazarlik Becerilere Gére Girisimei Fikirler, Is fsletmenin mali kaynaklarin ve finans yonetimi ile lgili faaliyetlerini planlar. . . . . .
YURUTME Kurma ve Yiriitme sletmenin personel bulma, ise alma ve performans degerlendirme silreglerini planlar.
5. GIRISIMCI FIKIRLER, i$ KURMA VE |5.1. Temel Okuryazarlik Becerilere Gore Girisimei Fikirler, Is | Girisimeilik ve is kurma ile ilgili farkl fikirleri dikkate alir. . . . .
YURUTME Kurma ve Yilriitme Bireysel olarak girisimeilik ve is kurma ile ilgili fikirlerini kendi 6% in sor gunu alir.
5. GIRISIMCI FIKIRLER, i$ KURMA VE |5.1. Temel Okuryazarlik Becerilere Gére Girisimei Fikirler, Is | Girisimeilik ve is kurma ile ilgili yapilan grup galismasinda kendini yazili ve sozli ifade eder. . .
YURUTME Kurma ve Yiriitme Girisimeilik ve is kurma ile ilgili grup galismalan sirasinda arkadaslars le is birligi iginde galigir. *
5. GIRISIMCI FIKIRLER, i$ KURMA VE |5.3. Ust Bilisel Becerilere Gore Girisimei Fikirler, is Kurma ve | Girisimeilik, is kurma ve yiiriitme ile ilgili verilen problemin farkli ¢oziim yollar arastirr. " " R R "
YURUTME Yilriitme Girisimeilik, is kurma ve yiiriitme ile ilgili verilen metni evrensel etik prensiplerini dikkate alarak degerlendirir. ‘ ‘
5. GIRISIMCI FIKIRLER, i$ KURMA VE |5.3. Ust Bilisel Becerilere Gore Girisimei Fikirlr,Is Kurma ve | C5imeili, is kurma ve yitime le igili problemin gzimi i farkh bl agilarm ve olast paydaslan dikkate alarak
VORUTME Vit neden sonug iliskisi kurar. 1 1 2 1 1
Kilgiik 8lgekli bir isletme kurulabilmesi igin gerekli olan fizibilite galismasinin prototipini gelistirir.
6. FIKRI VE SINAI MULKIYET 6.1. Temel Okuryazarlik Becerilere Gore Fikri ve Smai Miilkiyet ~ [Fikri hak, sinai hak, telif hakki ve fikir iiriinleri kavramlarini agiklar. " R R R R
HAKLARI Haklar Patent ve faydali model ile ilgili tanmlar, haklari ve basvuru sireglerini agiklar. - ‘ ‘ ‘
6. FIKRI VE SINAI MULKIYET 6.1. Temel Okuryazarlik Becerilere Gore Fikri ve Siai Miilkiyet | Endiistriyel tasarim ve patent arasinda iliski kurar. , . . . .
HAKLARI Haklar Fikirlerin iiriine doniisme siircelerini fikri ve smai haklar gergevesinde agiklar.
6. FIKRI VE SINAI MOLKIYET 6.1 Temel Okuryazarlik Becerilere Gore Fikri ve Smai Milkiyet | Patent veri tabanimn kullanmin agiklar. " " " " "
HAKLARI Haklari Marka ile ilgili tanimlari, haklari, basvuru ve tescil siirecini aciklar.
6. FIKRI VE SINAI MULKIYET 6.1. Temel Okuryazarlik Becerilere Gore Fikri ve Sinai Milkiyet | Bilim, edebiyat ve sanat eserleri ile ilgili haklart agiklar. ) ) ) ) )
HAKLARI Haklan Cofirafi isaretler ile ilgili tanimlan. hakla ve tescil siirelerini aciklar.
Fike ve swai millkiyet haklars ile ilgili farkls fikir ve dilsiinceleri dikkate alir.
6. FIKRI VE SINAI MULKIY! ) . P - | Fiksi ve siai millkiyet haklart ile ilgili grup galismalar: swrasinda arkadaslars ile is birligi iginde galisir.
HAKLARI 6.2. Sosyoduygusal Becerilere Gore Fikri ve Smai Millkiyet Haklart| "y o 0o i miilkiet haklar ile ilgili yapilan calismalar sirasinda kendini yazil ve sozli ifade eder. L L L
Fiksi ve siai milkiyet haklart ile il fikirlerini kendi 53 i gunu alrr.
. . Fike ve swai millkiyet haklars ile lgili verilen problemi gozer.
6. FIKRI VE SINAI MULKIYET S . ;
HAKLARI 6.3. Ust Bilissel Becerilere Gore Fikri ve Sinai Miilkiyet Haklari | Anahtar kelimeler kullanarak kaynak taramast yapar. 1 1
Fikri ve smai miilkiyet haklar ile ilgili verilen metni evrensel ctik prensipleri dikkate alarak degerlendirir.*
Toplam Soru Sayx 7 10 10 8 9 9 8 10 10 8
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Corbalar 2.CORBALAR Regeteye ve yapim asamalarina uygun temel ¢orbalar hazirlar. 3 4 4 2
1.YUMURTALARI o
Yumurtalar PISIRMEYE HAZIRLAMA Yumurtalar1 kontrol asamalaria goére pisirmeye hazirlar 3 4 4 2
2.YUMURTADAN Yumurtadan yapim asamalarina uygun gesitli iiriinler
Yumurtalar URUNLER HAZIRLAMA hazirlayarak servis yapar.* 3 2 ! 2
Kolay Hamur isleri 1. KOLAY HAMUR Regeteye gore istenilen kivam, renk, lezzet ve goriiniimde kolay
oy U URUNLERI HAZIRLAMA hamur isleri hazirlayarak servis yapar.
2. HAZIR URUNLERLE Reget ore hazir iriinlerle istenilen piskinlik, renk, tat v
Kolay Hamur Isleri[KOLAY HAMUR URUNLERI| " 565" B0°F 1A T S ISTETIEn PRI, TEne, Eve
HAZIRLAMA gorunmde urunte '
Toplam Soru Sayisi: 9 10 9 6 6 0 0 0 0
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3. KABUKLU-KABUKSUZ SU
BALIKLAR VE SU URUNLERI URUNLERININ PiSIRMEYE Kabuklu ve kabuksuz su iiriinlerini pisirmeye hazirlar. 2 2 3
HAZIRLANMASI
. P 4. KABUKLU-KABUKSUZ SU Regetesine uygun sekilde istenilen kivam, renk, lezzet ve goriiniimde kabuklu-
BALIKLAR VE SUURUNLERI URUNLERININ PISIRILMES kabuksuz su tirtinlerini pisirir. ! ! ! 2 !
SALATA VE SALATA SOSLARI 1. SALATA SOSLARI Recetesine uygun salata soslari hazirlar. 1 1 1 1 1
2. SEBZELERLE HAZIRLANAN I PP .
SALATA VE SALATA SOSLARI SALATALAR Sebzelerle istenilen kivam, renk, lezzet ve goriiniimde salatalar hazirlar. 1 1 1
. 3. TAHIL VE MAKARNALARLA Tahil ve makarnalarla istenilen kivam, renk, lezzet ve goriiniimde salatalar
SALATA VE SALATA SOSLARI HAZIRLANAN SALATALAR hazirlar. ! ! !
4. KURU BAKLAGILLERLE N PR P, .
SALATA VE SALATA SOSLARI HAZIRLANAN SALATALAR Kuru baklagillerle istenilen kivam, renk, lezzet ve goriiniimde salatalar hazirlar. 1 1
5. ET VE SAKATATLARLA N P
SALATA VE SALATA SOSLARI HAZIRLANAN SALATALAR Et ve sakatatlarla istenilen kivam, renk, lezzet ve goriiniimde salatalar hazirlar. 1 1
6. DENIZ URUNLERI ILE PO -
SALATA VE SALATA SOSLARI HAZIRLANAN SALATALAR Deniz iiriinleri ile istenilen kivam, renk, lezzet ve goriiniimde salatalar hazirlar. 1 1
PILAVLAR 1.1. PILAV PISIRME TEKNIKLERI On hazirliklari tamamlayarak cesitli teknikler ile pilav pisirir. 1 1 2 2 2
PILAVLAR 1.2.ULUSLARARASI PILAVLAR Diinya mutfaklarindan pilavlar pisirir. 1 1 2
N 1.3. TURK MUTFAGINA OZGU
PILAVLAR PILAVLAR Tiirk mutfagina 6zgii pilavlar pisirir. 1 1
MAKARNALAR 1. MAKARNALAR Sos ve garnitiirler ile makarnalar1 hazirlayarak pisirir.
2. ULUSLARARASI MUTFAKLARA . .
MAKARNALAR 0ZGU MAKARNA CESITLERI Uluslararast mutfaklardan makarna gesitlerini hazirlayarak pisirir.
TATLILAR 1. SUTLU TATLILAR Siitlii tathlarmi hazirlar.
TATLILAR 2. MEYVE TATLILARI Meyve tatlilarini hazirlar.
TATLILAR 3. HAMUR TATLILARI Hamur tathlarini hazirlar.
TATLILAR 4. TAHIL TATLILARI Tahil tatlilarint hazirlar.
TATLILAR 5. KADAYIF Kadavif cesitlerini hazirlar.
TATLILAR 6. BAKLAVA Baklavalar1 hazirlar.
. + 1. YENI YEMEK RECETELERI Meslegi ile ilgili dokiiman ve bilgi birikimini kullanarak yeni yemek regeteleri
YENI YEMEK RECETELERI TASARLAMA (asarlar.
YENI YEMEK RECETELERI 2. YENI YAPILAN YEMEGI TADIMA |Yeni tasarladig1 ve pisirdigi yemegi tadima sunarak yapilan degerlendirmeleri
SUNMA kayit altina alir.
- : 3. YAPILAN YEMEGI - . . -
YENI YEMEK RECETELERI FOTOGRAFLAMA Hazirladigi yemegi teknigine uygun olarak gesitli agilardan fotograflar.
Toplam Soru Sayisi: 10 10 9 10 10 0 0 0
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Yabanci Dilde 2 Yemek
Yiyecekler ve ' Yemek hazirlamayla ilgili kavramlari (kaynatma,
Hazirlamayla .. s o 3 2 4 3 3 1 1 1
Yemek o pisirme vb.) Ingilizce sézciikleri kullanarak agiklar.
Ilgili Kavramlar
Kavramlar
1. Igecek Icecek isimlerini ve servisini Ingilizce sozciikleri
Isimleri ve kullanarak agiklar ’ ’ : ’ ’
Yabanci Dilde .. usanarax ag .
Icecek ve Igecek Servisi
Sqervisi 2. Miisterilerin
Istek Ve Miisterilerin istek ve sikayetlerini alir.* 2 2 1
Kavramlar o .
Sikayetlerini
Alma
1. Rezervasyon |Rezervasyon yapmayla ilgili kavramlar Ingilizce 5 3 5 3 5
Yabanci Dilde | Yapmayla flgili |sozciikleri kullanarak agiklar.
Rezervasyon ve |Kavramlar
Servis 2. Servis Servis yapmayla ilgili kavramlari Ingilizce sézciikleri 5 ) 5 3 5
Kavramlari Yapmayla flgili |kullanarak agiklar.
Kavramlar
1. Restoran
Y Dild: PR, NPT Lo .
abanct orae Servisiyle Ilgili |Restoran servisiyle ilgili kavramlari Ingilizce sozciikleri
Oda Servisi ve 2 2 2 1
N Kavramlar  |kullanarak agiklar.
Acik Biife
2. Oda
Kavramlari S — — TR
Servisiyle Ilgili |Oda servisiyle ilgili kavramlari Ingilizce sdzciikleri
Temel Kavramlar 1 1
Kavramlar  |kullanarak agiklar.*
Toplam Soru Sayisi: 8 6 8 7 6 0 8 7 7 7 6 0
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KONUK I;I]EEMEL SOS
IXI?SQ\S;I;ID TOUREYENLER Temel sos ve tiireyenlerinin servisini yapar. 6 5 4 5 6
ININ SERVISI
KONUK
MASASIND ;ASIIEAI;{;AIX;‘IA Rl Salatalarin servisini yapar.* 2 1 2 3
A SERVIS
KONUK .
MASASIND ggg\?lgl Fondii servisi yapar.
A SERVIS
KONUK
MASASIND ggﬁ\ljl(él Konuk masasinda trang (tranche) yapar.
A SERVIS
Toplam Soru Sayisi: 8 6 6 8 6 0 0 0 0 0
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4.4.0ZLESTIRILEREK - L. .
SQ{I\J/II\L]II{{ERI YAPILAN HAMURLARDAN Fége}teyﬁ gorle Ozlestirilerek yapilan hamurlardan gesitli 2 2 2 2 1
URUNLER HAZIRLAMA Hrumer haziriar.
4.5. CIRPILARAK YAPILAN " -
LHJQE/I;IJSERI HAMURLARLA URUNLER E{ece?ye gore cirpilarak yapilan hamurlardan tirtinler 3 2 4 3 3
HAZIRLAMA azirar
4.6. PISIRILEREK YAPILAN " s -
SQ{I\;I;IJSERI HAMURLARLA URUNLER E'egetf:ye gore pisirilerek yapilan hamurlardan tirtinler 5 2 5 5 1
HAZIRLAMA azirar
HAMUR 4.7. YAGLI HAMUR ILE
o . . . o ) ag i tiru a ar.*
URONLERI URUNLER HAZIRLAMA Regeteye gore yagl hamur ile tirtinler hazirlar. 1 2 2 2
ACIK BUFE 5.1. ORDOVR VE MEZELER lstefulen %(wam, renk, lezzet ve goriinimde meze ve
ordovrleri hazirlar.
ACIK BUFE 5.9 KOKTEYL YIYECEKLERI Istenllen kfvam, renk, lezzet ve goriintimde kokteyl
yiyecekleri hazirlar.
5.3. ACIK BUFE VE N . . -
ACKBOTE |CONALTIBGRES [Sme s o ks s
HAZIRLAMA o ye yeriestintr
DOLUANE |01 ZEYTINYAGLIDOLNA VE [ DB e, S <A
SARMALAR  |SARMALAR cina ozgll zeytinyag
hazirlar.
DOLMA VE 6.2. ETLi DOLMA VE Regetesine uygun sekilde istenilen lezzet, goriiniime sahip
SARMALAR SARMALAR Tiirk mutfagina 6zgii etli dolma ve sarmalar hazirlar.
DOLMA VE 6.3. ET DOLMA VE Regetesine uygun sekilde istenilen lezzet, goriiniime sahip
SARMALAR SARMALARI Tiirk mutfagina 6zgii et dolma ve sarmalari hazirlar.
DOLMA VE 6.4. KUMES HAYVANLARI ILE |Regetesine uygun sekilde istenilen lezzet, gériiniime sahip
SARMALAR HAZIRLANAN DOLMA VE Tiirk mutfagina 6zgii kiimes hayvanlari ile dolma ve
SARMALAR sarmalar hazirlar.
CIKOLATA VE |7.1.CIKOLATANIN Hijyen ve servis kurallarina uygun sekilde konuk
FONDU KULLANIMA HAZIRLANMASI |masasinda fondii hazirlayip servisini yapar.
CIKOLATA VE |7.2. FONDU HAZIRLAMA VE Ulusal M;slldek‘sttan‘cllartlan E?kgtore ﬁ;:}ko]l(atﬁyl, tekr]l:gme
FONDU SERVISI uygun sekilde istenilen sicaklikta eritip kullanima hazir
hale getirir.*
Toplam Soru Sayisi: 8 8 10 7 7 0 0 0 0 0
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5 - . . 5.1. CALISMA ARKADASLARI ILE Nezaket ve gorgii kurallari ile isletme prosediiriine uygun olarak
. o 3
ILETISIM TEKNIKLERI OLUMLU ILETISIM calisma arkadaslari ile olumlu iletisim kurar. 3 3 2 3 i 1
ILETISIM TEKNIKLERI 5.2, ILETISIMDE BEDEN DILi Nezaket ve gbrgfi kurallart ile isletme prosediriine uygun olarak 3 3 3 2 3
iletisimde beden dilini kullanir. 1
KONUK TIiPLERI VE 6.1. KONUK TIPLERININ OZELLIKLERINE  [Nezaket ve gorgii kurallarina uygun olarak konuk tiplerinin 3 . 2 2
DAVRANISLARI GORE DAVRANMA ozelliklerine gore davranmayi agiklar.
KONUK TIiPLERI VE N - = Nezaket ve gorgii kurallari ile isletme prosediiriine uygun olarak
DAVRANISLARI 6.2. KONUK MEMNUNIYETINI SAGLAMA konuk memnunivetini saglar.* ! 2 2
KONUK TiPLERI VE 6.3. KONUGUN SORUNLARINA COZUM Nezaket ve gorgii kurallari ile isletme prosediiriine uygun olarak . . 2
DAVRANISLARI BULMA konugun sorununa ¢dziim bulur.
OLAGAN DISI OLAYLAR VE 7.1. OLAGAN DISI DURUMLARDA Ulusal standartlara ve igletme prosediiriine uygun olarak olagan 2 3 ) ) 3
DURUMLAR KONUGA YARDIMCI OLMA dis1 durumlarda konuga yardimet olur. "
OLAGAN DISI OLAYLAR VE 7.2. MUDAHALESI MUI\.AKUN OLMAYAN Ulusal standartlara ve igletme prosediiriine uygun olarak miidahale
DURUMLARDA KONUGA YARDIMCI N PR 5 2 2 2 1 2
DURUMLAR OLMA. edilmesi miimkiin olmayan durumlarda konuga yardimer olur.
GORGU VE PROTOKOL Tsletme prosediirii ve protokol kurallarina gore konuklart
8.1.PROTOKOL KURALLARI . . 2 2 1 2
KURALLARI karsilama-ugurlama islemlerini yapar.
GORGU VE PROTOKOL 8.2 NEZAKET VE GORGU KURALLARI Nezaket.v.e gorgii kurallarina gore konuklari kargilama-ugurlama 5 1
KURALLARI islemlerini yapar.*
Toplam Soru Sayisi: 10 7 10 8 6 10 8 7 8 8




2024-2025 Egitim-Ogretim Yihi Artvin Ili 12. Simf Sokak lezzetleri Dersi
2. Donem Konu Soru Dagilim Tablosu

Okul Genelinde Yapilacak

Okul Genelinde Yapilacak

5 2. Donem 1. Siav 2. Donem 2. Smav
< (Soru Sayis1)
D .
£ Alt Ogrenme Alani Kazanimlar ° S ° S °
5 0 - O - -
»5h S £ S £ S UYGULAMA SINAVI YAPILACAK
Q ) ) ) ) )
- & I < v
1. Sekerleme . .
Cesitleriyle Hazirlanan }Il{:z(;lizyzriir:;(\)]li(:k;ezfetlerme uygun sekerlemeler 2 1 1 2 3
TATLILARLA Sokak Lezzetleri 4 yapar.
ILGILI SOKAK
LEZZETLERI 2. Tath Cegitleriyle ) .
Hazirlanan Sokak Reqefteye gore sokak lezzetlerine uygun tatlilar hazirlayarak ) ) ) ) 3
Lezzetleri Servis yapar.
SUT VE 1. Siitle Hazirlanan Regeteye gore siitle sokak lezzetlerini hazirlayarak servis ’ ) 3 ) 3
TUREVLERINDE Sokak Lezzetleri yapar.
N HAZIRLANAN 5 Siit Uriinlerind
SOKAK - Sit Urtinlerinden Regeteye gore siit iiriinlerinden sokak lezzetleri hazirlayarak
LEZZETLERI Hazirlanan Sokak . % 2 2 1 1
Lezzetleri SCIVIS yapar.
1. k Sokak . -
ICECEKLERLE ig:escleckaler?o a Recgeteye gore sicak sokak iceceklerini hazirlar.
ILGILI SOKAK
LEZZETLERI iizgel;Sokak Regeteye gore soguk sokak igeceklerini hazirlar.
1. Hamur Uriinlerinden I T
Sokak Lezzetleri Hamur tirtinlerinden regeteye gore istenilen renk,lezzet ve
HAMUR Hazirlama goriiniiste sokak lezzetlerini hazirlar.
URUNLERINDE
N YAPILAN
Isd(]gZKZAEKTLERi ;'OI;:E] Eézligz::inden Regeteye gore hazirladigi hamur tiriinlerinden yapilan sokak
Servis Yapma lezzetlerini servis yapar.*
Toplam Soru Sayisi: 8 7 7 6 10 0 0 0 0




2024-2025 Egitim-Ogretim Y1l Artvin ili 12. Simf Sosyal Medya Dersi

2. Donem Konu Soru Dagilim Tablosu

Okul Genelinde Yapilacak

Okul Genelinde Yapilacak

5 2. Donem 1. Sinav 2. Donem 2. Sinav
< "
< Alt Ogrenme (Soru Sayisi) (Soru Sayisi)
g Kazanimlar S e e S S S S S g g 2. &
G Alam £ £ £ £ £ £ £ £ £ £ £ g
b < < < < < < ] < < < < <
20 g g g g g g g g g g g g
Q 7] 7] 7] @ 7] 7] 7] 2] 197 97 9] %)
- ~ e < w = - ~ - < wi =
2.6. SOSYAL
MEDYA
SOSYAL PLATFORMLARI S
MEDY A iCIN ICERIK Sosyal medya platformlari i¢in igerik plani olusturur. 2 2 2 3 2
PLANI
OLUSTURMA
SOSYAL 2.7. SOSYAL o N
MEDY A MEDYA ANALIZI [Sosyal medya analizi ve raporlama yapar 2 2 2 2 2
VE RAPORLAMA
2.8. SOSYAL e
i/IOESDY‘?iJ MEDYADA KRiZ Sosy?; ;ln;dza(;a kriz iletisimi kampanyasi planlama ve 5 2 2 5 2
ILETISIMI uyguiama yapar.
3. VERI 3.1. VERI,
ANALIZIVE |ENFORMASYON |Veri ve bilgi kavranuni agiklar. 2 2 1 1 1 1 1 1
GRAFIKLER |VE BILGI
3 VER.I . 3.2. VERI e . L
ANALIZI VE TURLERI Veri tiirlerini ve ¢evresindeki veri kaynaklarini agiklar.* 2 1 1 1
GRAFIKLER
3. VERI 3.3. VERI Veri topl lartyl iyi topl. i kiimesi
ANALIZI VE T.O.P VR lerlt oplama araglariyla veriyi toplar ve veri kiimesi ) 3 ) ) 3
GRAFIKLER olusturut.
3. VERI
ANALIZI VE 5-14AZ\II§II‘{11%M A Tablolar halinde veri hazirlar. 2 2 2 2 2
GRAFIKLER
3. VERI
ANALIZI VE é;s?;izl;lf Grafik gesitlerini tanir ve amaca uygun grafik secimi yapar. 2 2 2 2
GRAFIKLER
3. VERI - . .
s 3.6. GRAFIK Veri gorsellestirme araglarini kullanarak veriye dayali
ANALIZIVE OLUSTURMA afikler olust * ! 2 !
GRAFIKLER gratiider olusturur.
Toplam Soru Sayisi:| 10 8 8 8 6 0 8 10 8 7 7 0
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	Sayfa1

	9.SINIF MESLEKİ GELİŞİM ATÖLYESİ DERSİ KSDT_ARTVİN_2024-2025 2. DÖNEM
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	Sayfa1

	10.SINIF MESLEKİ YABANCI DİL DERSİ KSDT_ARTVİN_2024-2025 2. DÖNEM
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